FRANLL

RESTAURANTI

STARTER

Austern mit Zitrone N
Austern mit Schalotten-Vinaigrette N
Austern gratiniert N. AT, F

Dreierlei Butter | Tomate | Schnittlauch | Meersalz | Hausbrot AT F

SUPPE

Karotten - Ingwerschaumsuppe | Frischkdsenocken | Kresse 6 A1.8,F

Beef Tea | Ochsenschwanz | Schnittlauch | Silberzwiebel 3.8.F.H

VORSPEISE

Vegetarische Frihlingsrollen | Ziegenkase | Erdnuss | Minze D.E.F
Gebeizter Saibling | Gurke | Wasabi | Sesam | Dill | Mango A1.C.E.©

Kalbstatar | Gebeiztes Bio-Ei | Essiggurke | Kapern | Radieserl |
Schnittlauch 3.A1,8,1

SALATE

kleiner gemischter Salat | Hausdressing | Brotchip | Kresse A AT
groflRer gemischter Salat | Hausdressing | Brotchip | Kresse A Al
Wahlweise mit: gebackener Kase

Putensteak

Garnelen (4 Stlck) ©

5,00 €
550€
6,00 €

9,80 €

7,90 €

9,80 €

16,50 €

17,50 €

18,50 €

550 €
9,80 €
16,50 €
17,50 €

19,80 €



FRANLL

RESTAURANTI

FLEISCH

Backhendl von der Perlhuhnbrust | Kerndl - Kartoffelsalat |
Zitronenschmand 6.A1,8,F.I

Lammragout | Risotto | Kichererbse | Joghurt | Minze 6.F.H

Filet vom Strohschwein | Speckknddel | Staudensellerie |
Birne-Thymian 6 A1,8,F,H

Wiener Schnitzel | Bratkartoffeln | Preiselbeeren | Zitrone | Sardelle 6 A A1.B,F
Gebratene Entenbrust | Stlskartoffel | Wilder Brokkoli | Cranberry 6.F.H

Geschmorte Ochsenbacken | Kartoffel | Karotte | Zwiebel | Portwein 6 A1.F

FISCH

Gebratener Loup de mer | Venusmuschel - Ragout | SGRkartoffel |
Fenchel®6 A1.C.FH

Gebratener Skrei | Kartoffel | Chorizo | Zwiebel | Lauchschaum 6 A1, G, FH

VEGETARISCH

Wellington vom gerducherten Tofu | Wilder Brokkoli | GemUse
Pilzjus 1.3.6.A1,B.E F H

VEGAN

Linsen Bolognese | Edamame Spaghetti | Ofentomate 1.2, A EH

22,50 €

23,90 €

24,90 €

25,50 €

2590 €

26,90 €

26,90 €

28,90 €

18,50 €

17,90 €



FRANLL

RESTAURANTI

DESSERT
Dreierlei Sorbet | Apfel - Himbeere - Maracuja 6,90 €
Panna cotta | Rhabarber - Birne - Thymian - Crumble | Beeren 6. A-A1,F 8,90 €

Creme brilée | Nougat - Kirschen | Brauner Zucker 6.8.F 9,80 €



